Cépage unique, en rouge le Gamay noir et en blanc le Chardonnay,
Une diversité de terroirs parmi les plus remarquables des Crus du

OMriginal Bﬁauj(’lais BCanOIaiS,
AISON FIRON Une agronomie dans la biodiversité et le respect de la nature,

Des vinification a la recherche de ’expression, de la rondeur et de
la pureté,
Des vins de caractere avec une personnalité et de I’élégance.

FLEURIE

Appellation Origine Protégée

?éOMu\IKi’}.{
RIRON ) .

i Sous la protection de la Chapelle de La Madone, notre Fleurie est le
résultat d’une vinification traditionnelle de durée moyenne afin d’obte-
nir un peu de structure tout en conservant la fraicheur du fruit. 2021
est un millésime aromatique. Pour profiter de tous ses arémes, dégus-

tez-le, de préférence, entre sa troisieme et sa sixicme année.

100% Gamay

Sous-sol composé d’arenes granitiques rosées

Elevage en cuves inox

Vin fin aux aromes floraux et fruités

FLEURIE

Jambon persillé, curry de légumes, foie de veau poclé,

crevettes sautées au poivre, tarte au citron meringuée
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RVF : 91/100 ; James Suckling : 93/100 (2020)
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mailto:piron@domaines-piron.fr
http://www.domaines-piron.fr/

