
Elevage en cuves inox 

Vin frais et gouleyant aux arômes floraux délicats 

Sous-sol composé de granit, d’argile et de calcaire 

100% Gamay 

Le gamay est ici vinifié tel un vin blanc : des vendanges et un tri effec-

tués à la main puis un pressurage immédiat. S’ensuit une fermentation 

à basse température en cuve inox pour conserver la fraîcheur du fruit. 

Dégustez-le durant ses deux premières années pour profiter d’un mil-

lésime 2021 gouleyant et fruité.  

Jambon de Pays, Crevettes sautées au poivre, chèvre sec 

Appellation Origine Protégée 

Cavistes&Sommeliers : « une belle cuvée, fraîche, gouleyant 

et d’une grande buvabilité. » 
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