
IGP Comté Tolosan Blanc sec     : CALIXTE

C’est avec du Viognier que nous
élaborons ce blanc sec.  Exubérant et

très aromatique,rond et long en
bouche, arôme fruit blanc

Millésime 2022 

Le raisin est récolté tôt le matin
avec la fraîcheur  à sa maturité
optimale puis il est pressé pour
extraire le jus.  Fermentation à
basse température jusqu'à son

terme. Separé de ses lies
grossiers, le vin sera conservé

plusieurs mois sur des lies fines
apportant rondeurs,longueur en

bouche et volume.

Ce blanc accompagnera vos
apéritifs, poissons gras (saumon,

écrevisses, noix st jacques,

Conservation :  Ce vin est très bon dés à présent par la fraîcheur de ses arômes


