L AOP Grignan les Adhémar

Blanc - 2020 %
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Ce vin délégance et de caractere est dédié a toutes les femmes \
de la famille Rozel qui ont puissamment contribué au succes du — wea""2, 1%
domaine. u-::-*o I

Culture labélisée Haute Valeur Environnementale.
Vendanges mécaniques avec triage embarqué.
Fermentation en demi - muid. Elevage entre 12 et 18
mois en f(t de chéne.

Filtration légere.

Sols argileux calcaire et quelques uns sablonneux.

Oeil: Couleur or jaune, cristalline, reflets dorés plus
soutenus.
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Nez: Plus complexe allant des notes plus florales aux
notes plus épicés, aubépine, moka ...
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Bouche: Croguante, généreuse, onctueuse, notes
d'agrumes, notes de poire, souple, légerement
minérale, corps structuré, forte intensité, longue
persistance, notes de brioche.
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Viognier (100%)

Température de service: entre 12° et 14°

A consommer 2021 entre 2026.

Poisson d'eau douce, volailles de qualités, mets festifs
de fin d'année, mets truffés,
fromages et dessert au chocolat.
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12,5 % Vol.


https://www.grignan-adhemar-vin.fr/#accueil-liste-blocs
https://www.instagram.com/mrwine1464/
https://www.facebook.com/domainerozel.1464
https://domainerozel.fr/
https://www.google.fr/maps/place/DOMAINE+ROZEL/@44.421053,4.8135883,17z/data=!4m7!1m4!3m3!1s0x12b57188acd2d2dd:0x2b5810c24d68f3fd!2sDOMAINE+ROZEL!3b1!3m1!1s0x12b57188acd2d2dd:0x2b5810c24d68f3fd
https://www.restonsenvigne.fr/domaines/domaine-rozel/
https://domainerozel.fr/
https://www.agencebio.org/questions/a-quoi-correspond-la-mention-en-conversion-vers-lagriculture-biologique/
https://hve-asso.com/

