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Laissez vous surprendre par ce superbe rosé qui fait 'unanimité
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géaiéULTURE auprés de notre clientéle | Le plus bel équilibre entre -»gn'"“"fg, W:.,.,gm
B\DLGG'EQ%E% l'aromatique, la fraicheur et la présence en bouche. Une s QIO o
N_Fses sélection, des plus beaux modts de nos terroirs dédiés au rosé. e —
En conversion vers l'agriculture biologique.
Vendanges mécaniques avec triage embarqué.
Fermentation en cuve en inox thermo régulée.
Assemblage, filtration légere sur terre.
Sols argilo calcaires.
O Oeil: Couleur rosé, claire, reflets violines.

d'agrumes, généreux notes de fruits frais, généreux

Nez: Elégant, frais, arbmes de buis, généreux aromes
é§ A i
arbmes de fruits rouges.

Bouche: Croquante, délicate, épanouie, généreuses
notes d'agrumes, généreuses notes de fruits frais,

@ généreuses notes de fruits rouges, souple, légerement
minérale, corps structuré, forte intensité, bonne
persistance.

Cinsault (60%) / Grenache (30%) / Syrah (10%)

A consommer 2021 entre 2026.

O
— JiE Température de service: entre 11° et 13°.
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L 2 A vocation apéritive, poissons grillés, viandes
Q blanches grillées, spécialités asiatiques, cuisine

Y. Y méditerranéenne.

Crignan-les-Adhémar
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https://www.grignan-adhemar-vin.fr/#accueil-liste-blocs
https://www.instagram.com/mrwine1464/
https://www.facebook.com/domainerozel.1464
https://domainerozel.fr/
https://www.google.fr/maps/place/DOMAINE+ROZEL/@44.421053,4.8135883,17z/data=!4m7!1m4!3m3!1s0x12b57188acd2d2dd:0x2b5810c24d68f3fd!2sDOMAINE+ROZEL!3b1!3m1!1s0x12b57188acd2d2dd:0x2b5810c24d68f3fd
https://www.restonsenvigne.fr/domaines/domaine-rozel/
https://domainerozel.fr/
https://www.agencebio.org/questions/a-quoi-correspond-la-mention-en-conversion-vers-lagriculture-biologique/

