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L’empreinte des terroirs : 

Beaujolais d’Exception 

(Cuvée longue conservation, 

passé en ½ muids) 

 

 

Origine : 1ha33 ares de vigne exposées plein Sud sur la 

commune de Fleurie juste au-dessous de la Madone de 

Fleurie. 

 

Terroir : arène granitique léger 

Encépagement : 100% Gamay noir à jus blanc. 

Densité de plantation : 10 000 pieds / ha 

Age moye n de la vigne : 50 ans 

Rendement moyen : 56 hl/ha 

Production : 5 000 bouteilles 

 

Vinification : Nous vendangeons manuellement, avec un 

tri minutieux des raisins, nous ne gardons que les 

meilleurs. Nous pratiquons l’égrappage pour rendre les 

tannins plus souples. C'est une vinification Beaujolaise 

traditionnelle. Les vins vont cuver 10 à 18 jours avec 

maîtrise des températures. 

 

Elevage : ½ muids 12 mois.  

 

Style : Ce terroir nous livre une robe d’un rouge profond, 

des petits arômes floraux avec une explosion de fruit 

rouge en bouche, accompagné de quelques élégantes et 

fine note de chêne en fin de bouche. 

 

Garde : Ce vin qui nous offre finesse et joie, a un 

potentiel de garde d’une dizaine d’année. 

 


