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APPELLATION : AOP Cotes du Rhone Villages Visan
MILLESIME : 2017

DESCRIPTION : Robe or blanc, brillante, aux reflets
argentés. Nez gourmand, sur des aromes de pomme de
coing, ainsi que sur des notes d’agrumes.

Bouche ronde et fraiche, rehaussée par une note minérale.
Bien que corpulent, ce vin bénéficie d'une bonne fraicheur
qui I'équilibre agréablement. Tres belle longueur sur des
notes fleuries et de la fraicheur.

CEPAGES : Grenache blanc, Viognier et Roussanne
(a parts égales).

GARDE : Il pourra se boire dans les 5 ans sans perdre
de son éclat et de sa fraicheur.

VINIFICATION : Récolte nocturne ou tres tot dans la
matinée. Les grappes ne subissent ni éraflage, ni foulage,
elles vont subir un pressurage doux et progressif, de
facon a ne pas triturer les raisins et obtenir les jus les plus
qualitatifs possibles. Les jus récupérés sont clarifiés par
sédimentation naturelle au froid, avant d'étre mis en
fermentation. La température est maintenue entre 13 et
14°C afin de préserver les aromes de fruits frais. 20% de
la cuvée est élevée en foudre de 500 L, les 80% restants
restent en cuve inox. Avant la mise en bouteille, le vin est
assemblé, collé et filtré.

TEMPERATURE DE SERVICE :10 - 12 °C

ACCOMPAGNEMENT : Ce vin est plutot destiné a
accompagner vos tepas, COmme sut un poisson sauce
beurre blanc, ou encore de viandes blanches comme une
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