CHATEAU DE BELAYGUES

Utopia (Tradition)
AOP Fronton rouge

Cette cuvée ou la Négrette s’exprime avec force
Le vin des copains !pour toutes circonstances !

Millésime : 2020

Assemblage : 85% Négrette, 15% Syrah
Alcool : 13,5%

Format : 75 cl

Elaboration

La vinification est traditionnelle avec une longue macération
du raisin durant 3 semaines et de fréquents remontages qui
permettent d’exprimer pleinement le potentiel du terroir.
Une fois I'assemblage réalisé, un élevage d’un an en cuve
béton permet d’affiner I'équilibre.

Dégustation

Robe : violine brillante et soutenue

Nez : fruits rouges et notes de violette

Bouche : intense et structurée, la Syrah apporte des notes
poivrées, les tanins soyeux prolongent |'amplitude en

I{LLEE Température de service
17 a18°C

Accords mets et vins
Viandes blanches et grillades, ou méme du
chocolat

Garde
Peut étre consommé dés a présent, mais gagnera
a vieillir deux a trois ans dans votre cave
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