Pays

Terroir

Un bloc de jeunes vignes de 3,10ha, planté en 2015. Le sol est
constitué d'une épaisse couche de galets roulés, sédiments de
la Durance. Exposition sud sur un coteau a 3%.

Vinification

100% de la récolte est égrappée. Les raisins sont fermentés a
25/26°c. Remontages courts et trés doux, environ 4 fois par
jour. Pas de délestage. Le vin reste sur les peaux pendant envi-
ron 7 jours et se détache assez rapidement.

Production : 52HI/ha - 18.500bt en 2019.
Elevage : 6 mois en cuve ciment.

Dégustation

Notre Pinot Noir reflete a la fois les caractéristiques de son cé-
page et de son terroir : une couleur légerement plus foncée
gu'un Pinot de Bourgogne. Arémes frais de cerise noire et de
cassis au nez. Tanins extrémement doux en bouche avec des
notes de baies noires et de pivoine. Une touche de menthol en
finale maintient la fraicheur.
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